La Suite c’est a la fois table et chambre d’hote. Vous dormirez dans la quiétude dissimulée de Bruges, ou

vous vous réveillerez dans un lit douillet pour profiater ensuite d’un petit-déjeuner frais, local et fait
maison, préparé par les chefs de Sans Cravate et apporté par Veronique.
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Lunch / €65

Seulement pour le midi et pas des jours fériés

Assiette de charcuterie artisanale

Entrée + Plat +Dessert

Plat supplementaire + €16
Fromage en remplacement le dessert +€16
Fromage et dessert +€22

All-in formule
(2 verres de vins , eau et café )
+/ €35

Menu 4 services / €109

2 Entrées+ plat +Dessert
Fromage en remplacement le dessert +€16
Fromage et dessert +€22

FORMULES POUR LE VIN

Sans Cravate
Vins pour accompagner

1 verre par plat
*Biére avec fromage

Avec Cravate

1 verre par plat
* Biére avec le fromage

Vins pour accompagner €79/pp

Veuillez signaler toute allergie a la personne responsable

NOTRE MENU

VIANDE DE BCEUF BASQUE
carpaccio classique
escabeche de champignons
céleri, jus de viande gelée et parmesan

%%

HARICOTS a COUPER
millefeuille d’haricots a couper
assaisonnées de soja épicé, oignons aigres
guanciale et sauce XO
+ Langoustines norvégiennes 30 €

%%

TURBOT
turbot cuit au beurre
salade grillée, tomate tiede, pangrattato
sauce Choron

ou

CANARD SAUVAGE
cuit rosé
betterave jaune et potiron
pommes de terre dauphines
sauce au canard et au poivre vert

%%

MIRABELLES
mirabelles marinées a la Chartreuse
créme de pistache , verveine
sorbet a l'oseille

Ou
LE GRAND CLASSIQUE DU MOMENT
Ou

ASSORTIMENT FROMAGE
+20€



