The sequel to Sans Cravate? B&B La Suite, right opposite the restaurant.
Our bed and breakfast is the ideal base for a weekend in Bruges.
We pamper you with a home-made breakfast full of local products and a room
that feels like home.
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Le vin est trés important pour nous.

Mais nous ne savons que trop bien qu'il est trés personnel.
Nous préférons les vins des régions plus fraiches, avec une
acidité élevée
et une fraicheur dans tous les domaines.
Malheureusement, vous n'obtiendrez que rarement ou
jamais des vins contenant beaucoup de chéne.

Nous voulons vous convaincre de notre go(t et cela peut méme

étre
avec des vins de régions chaudes.
Vous verrez ...

Formule vins
5 services /€59

Verre extra /€13

Sans alcool ?
Artisanale sappen /€42
Menu / €145
* fromage en replacement le dessert +€16

* fromage en plus +€22

Veuillez signaler toute allergie a la personne
responsable

Petits amuses-bouches de saison a grignoter
kkesk

TARTARE DE VEAU
tartare de veau coupé a la main, sardine fumé
salade de haricots verts et de petits pois
creme et coulis de petits pois a la menthe

ARTICHAUT
artichaut « a la barigouille »
beurre blanc au lait d'amande et caviar Oscietra
creme d'artichaut au zeste de citron et amandes fraiches
sole pochée

LAPIN & VIEUX KRIEK
raviolis glacés au lapin

cerises confites, girolles

sabayon aux vieux kriek

AGNEAU « Lozere »
selle d'agneau farcie, rotie a la broche
galette aux aubergines, oignons et ail des ours
creme d'aubergines et d'olives

FRAISE
fraises Gariguette dans leur jus
tartine russe au citron vert et au thé vert
sorbet au mascarpone

OU /ET

Assortiment fromages
Affinéer par Callebaut & Van Tricht
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